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Leia atentamente todas as informacdes da Capa do Caderno de Questdes antes de comecar a Prova.

TIPO DE PROVA | De acordo com o subitem 7.15.13 do Edital, cabe ao candidato conferir se a letra do
TIPO DE PROVA constante em seu Cartdo de Respostas corresponde a letra do TIPO
DE PROVA desse Caderno de Questdes recebido. Caso haja qualquer divergéncia, o
candidato deverd, imediatamente, informar ao Fiscal de Sala e solicitar a substituicdo do
Caderno de Questdes.

O Cartédo de Respostas sera corrigido de acordo com o gabarito do TIPO DE PROVA

constante no seu Cartdo de Respostas.

A ) NIVEL:
Cargo: FISCAL DE VIGILANCIA SANITARIA — NUTRICIONISTA | SUPERIOR II

CADERNO DE QUESTOES

Instrucbes ao candidato

(Parte integrante do Edital — subitem 13.2)

e Ao receber este Caderno de Questfes, confira se o cargo indicado é aquele para o qual vocé esta
concorrendo, se nao for notifique imediatamente ao Fiscal. Vocé sera responsavel pelas consequéncias se
fizer a Prova para um cargo diferente daguele a que concorre.

e Além deste Caderno de Questbes, vocé deverd ter recebido o Cartdo de Respostas e a Folha da
Redacéo.

e Verifique se constam deste Caderno, de forma legivel, 50 questdes objetivas, a proposta da Prova de
Redacgdo e espagos para rascunho. Caso contrario, notifique imediatamente ao Fiscal.

e Confira seus dados com os que aparecem no Cartdo de Respostas e na Folha de Redacéo. Se eles
estiverem corretos, assine o Cartdo de Respostas e leia atentamente as instru¢cdes para seu
preenchimento. Caso contrario, notifique imediatamente ao Fiscal.

e Em hipétese alguma haverd substituicdo do Caderno de QuestBes, do Cartdo de Respostas ou da
Folha de Redacéo se vocé cometer erros ou rasuras durante a prova.

e Sob pena de elimina¢é@o do concurso, ndo € permitido fazer uso de instrumentos auxiliares para calculos ou
desenhos, ou portar qualquer material que sirva de consulta ou comunicagdo. Da mesma forma, ndo é
permitido fazer registros na Folha de Redacé&o que possibilite a identificacdo do candidato.

e AFolha de Redacéo sera desidentificada pelo Fiscal na sua presenca.

e Cada questdo objetiva apresenta cinco op¢Bes de respostas, sendo apenas uma delas a correta. No
Cartdo de Respostas, para cada questdo, assinale apenas uma opgéo, pois sera atribuida pontuacéo zero
a questao da Prova que contiver mais de uma ou nenhuma opcéo assinalada, emenda ou rasura.

e O tempo disponivel para vocé fazer esta Prova (Prova Objetiva e Prova de Redacdo), incluindo o
preenchimento do Cartdo de Respostas, é de quatro horas e trinta minutos.

e Colabore com o Fiscal, na coleta da impressao digital.

e Use somente caneta esferografica de corpo transparente e de ponta média com tinta azul ou preta para
preencher o Cartdo de Respostas e fazer a Prova de Redacado. Nao é permitido uso de lapis mesmo que
para rascunho.

e Terminando a prova, entregue ao Fiscal o Cartdo de Respostas assinado e a Folha de Redacgao. A nado
entrega desse material implicara a sua eliminagao no Concurso.

e Somente sera permitido na Ultima hora que antecede ao término da Prova levar o Caderno de Questdes.

ApOs 0 aviso para o inicio da prova, vocé devera permanecer no local
de realizacdo da mesma por, no minimo, noventa minutos.







TOPICO: Lingua Portuguesa

Texto 1

DOMICIO DA GAMA

Domicio da Gama (Domicio Afonso Forneiro,
adotou do padrinho o Gama), jornalista, diplomata,
contista e cronista, nasceu em Maricd, RJ, em 23 de
outubro de 1862 e faleceu no Rio de Janeiro, RJ,

5em 8 de novembro de 1925. Foi um dos dez
académicos eleitos na sessao de 28 de janeiro de 1897,
para completar o quadro de fundadores da Academia.
Escolheu Raul Pompeia como patrono, ocupando a
cadeira ne 33. Foi recebido na sesséo de 1° de julho de
10 1900, por Lucio de Mendonga.

Fez estudos preparatérios no Rio de Janeiro e
ingressou na Escola Politécnica, mas n&o chegou a
terminar 0 curso. Seguiu para o estrangeiro em missdes
diplomaticas. A sua primeira missdo foi a de secretario

15 do Servico de Imigracéo, e o contato, nessa época, com
o Bardo do Rio Branco, valeu-lhe ser nomeado
secretario da missdo Rio Branco para a questdo de
limites Brasil-Argentina (1893-1895), com a Guiana
Francesa (1895-1900) e com a Guiana Inglesa

20 (1900-1901). Foi secretario de Legagdo na Santa Sé,
em 1900, e ministro em Lima, em 1906. Embaixador
em misséo especial, em 1910, representou o Brasil no
centenario da independéncia da Argentina e nas festas
centenarias do Chile. Embaixador do Brasil em

25 Washington, de 1911 a 1918, foi o digno sucessor de
Joaquim Nabuco, por escolha do préprio Bardo do Rio
Branco. Ao celebrar-se a paz europeia de Versalhes,
Domicio, como ministro das Relacdes Exteriores,
pretendeu representar o Brasil naquela conferéncia,

30 propésito que suscitou divergéncias na imprensa
brasileira. Convidado para a mesma embaixada, Rui
Barbosa recusou, e o chefe da representacdo brasileira
foi, afinal, Epitacio Pessoa, eleito pouco depois, em

35seguida a morte de Rodrigues Alves, presidente da
Republica. Domicio foi substituido na Chancelaria por
Azevedo Marques, seguindo como embaixador em
Londres, em 1920-21. Foi posto em disponibilidade
durante a Presidéncia Bernardes.

Em 1919 foi Presidente da Academia Brasileira

40 de Letras, em substituicdo a Rui Barbosa.

Domicio da Gama era colaborador da Gazeta de
Noticias ao tempo de Ferreira de Aradjo e, ainda no
inicio da carreira, escreveu contos, cronicas e criticas
literarias.

Texto editado. Disponivel em:

http://www.academia.org.br/academicos/
domicio-da-gama/biografia. Acesso em: 10 jul.2018.

01 Na biografia do maricaense, dentre os recursos

coesivos apresentados a seguir, aquele que foi

utilizado para manter o foco em “Domicio da Gama” é:

(A) o pronome demonstrativo:
(linha 15).

(B) o0 pronome possessivo:
miss&o...” (linha 14).

(C) a conjungdo: “Escolheu Raul Pompeia como
patrono...” (linha 8).

(D) o pronome apassivador: “Ao celebrar-se a paz
europeia de Versalhes...” (linha 27).

(E) o adjetivo: “...por escolha do proprio Bardo do
Rio Branco.” (linhas 26-27).

‘...nessa época...”

“A sua primeira

02 No trecho “... pretendeu representar o Brasil
naquela conferéncia, propésito que suscitou
divergéncias na imprensa brasileira” (linhas 29-31), a
forma verbal “suscitou” pode ser substituida, sem
alterar o sentido, por:

(A) avivou.
(B) encerrou.
© aumentou.
(D) reduziu.
(B) provocou.

03 Considerando os fragmentos “Foi um dos dez
académicos eleitos na sessdo de 28 de janeiro de
1897, para completar o quadro de fundadores da
Academia” (linhas 5-7) e “Seguiu para o estrangeiro
em missbes diplomaticas” (linhas 13-14), pode-se
afirmar que, em cada ocorréncia, a preposi¢gao “para”
significa, respectivamente:

(A) com destino a e na hip6tese de.

(B) na hipo6tese de e com o propdésito de.
(C) com o propésito de e na condicao de.
(D) com afinalidade de e com destino a.
(E) nacondicédo de e com a finalidade de.

04 O conectivo sublinhado no periodo “Fez estudos
preparatérios no Rio de Janeiro e ingressou na Escola
Politécnica, mas ndo chegou a terminar o curso.”
(linhas 11-13) pode ser substituido, sem alterar seu
sentido, por:

(A) enquanto.
(B) entretanto.
(C) porquanto.
(D) portanto.
(E) contanto.



05 Na Reforma Ortografica de 2009, deixou de
receber acento grafico a seguinte palavra:

(A) Academia. (linha 7)
(B) posto. (linha 37)
(C) francesa. (linha 19)
(D) cronista. (linha 3)
(E) europeia. (linha 27)

Texto 2
CONSUL!

Domicio da Gama

No café de Londres, as onze horas da noite.
Chove desabridamente. Entre a zoada dos aguaceiros,
que lavam a rua, ouvem-se raros passos apressados de
transeuntes invisiveis na sombra. A espacos um ronco
Sréapido e surdo, como um rufo de tambor molhado,
assinala a passagem de um guarda-chuva por baixo do
jorro de uma goteira que transborda. Corre um sopro
glacial de tédio e desconforto pelo café profusamente
iluminado, em que ja pouca gente resta. O siléncio sé é
10 quebrado pelo ruido dos talheres e da conversa de trés
rapazes cavaqueando numa ceia econémica ao fundo.
O homem do contador cochila. Sentado a uma mesinha,
em frente ao prato vazio, em que um 0sso descarnado
de galinha comemora a passagem de uma canja, esta
15 um homem que cisma sobre um jornal.

GAMA, Domicio. Apud SANDANELLO, F. B. Domicio da Gama e o
impressionismo literario no Brasil. Sdo Luis, MA: EDUFMA, 2017. p. 169.

06 “Sentado a uma mesinha, em frente ao prato
vazio, em que um o0sso descarnado de galinha
comemora a passagem de uma canja, estd um homem
que cisma sobre um jornal.” (linhas 12-15). Pode
substituir a expressado sublinhada, sem alteracdo do
sentido:

(A) festeja uma canja deliciosa.

(B) indica uma canja j& terminada.

(C) denuncia uma canja rala.

(D) revela uma canja apenas desejada.
(E) comprova uma canja bem-feita.

07  No trecho do conto de Domicio da Gama, sao
caracteristicas da predominancia do tipo textual
descritivo:

(A)  verbos no presente e farta adjetivacéo: “...um ronco
rapido e surdo, como um rufo de tambor molhado,
assinala a passagem...”, (linhas 4-6).

(B) verbos impessoais e expressdes adverbiais: “No
café em Londres, as onze horas da noite. Chove
desabridamente.” (linhas 1-2).

(C) verbos no modo indicativo e periodos curtos: “O
homem do contador cochila.” (linha 12).

(D) verbos na voz passiva e numerosas expressoes
nominais: “O siléncio s6 & quebrado pelo ruido dos
talheres e da conversa de trés rapazes..”
(linhas 9-11).

(E) verbos de acédo e nominalizagdes: “ Corre um sopro
glacial de tédio e desconforto...” (linhas 7-8).

08 Em “Entre a zoada dos aguaceiros, que lavam a
rua, ouvem-se raros passos apressados de
transeuntes invisiveis na sombra” (linhas 2-4), a
oracao sublinhada:

(A) indica as circunstancias da chuva.
(B) identifica a zoada.

(C) qualifica os aguaceiros.

(D) centraliza a a¢é@o do periodo.

(E) tematiza a descricéo.

09 Em “..ouvem-se raros passos apressados de
transeuntes invisiveis na sombra” (linhas 3-4), o verbo
ouvir esta no plural para:

(A) retomar o sujeito “aguaceiros”.

(B) indicar a indeterminacéo do sujeito.

(C) mostrar a inexisténcia do sujeito.

(D) revelar o ser que pratica a acéo.

(E) concordar com o sujeito da voz passiva.

10  “A espagos um ronco rapido e surdo, como um
rufo de tambor molhado, assinala a passagem de um
guarda-chuva por baixo do jorro de uma goteira que
transborda.” (linhas 4-7). A expressao sublinhada é
classificada como:

(A) hipérbole.

(B) personificacéo.
(C) metonimia.

(D) comparacéao.
(E) metéafora.



TOPICO: Raciocinio Logico e Nogdes de Informatica

11  Num sorteio concorrem bilhetes numerados de
1 a 500. Foi sorteado um bilhete e foi dada a
informagdo de que saiu um ndmero mdltiplo de 5. A
probabilidade de o nimero sorteado ser 0 150 é:

(A)  1%.
(B) 5%.
(C)  10%.
(D) 15%.
(E) 20%.

12 Asequéncia:
34(6)17 81(27)9 150(30)15 85(?)17

obedece a uma determinada lei de formacdo. O
niamero que esta faltando e que completaria a
sequéncia pela mesma regra é:

(A) 10.
(B) 12.
(C) 15.
(D) 16.
(E) 22

13 O sistema de emplacamento de automéveis de
certa cidade é composto de trés letras seguidas de
quatro algarismos. O numero de placas que podem ser
produzidas de modo que as trés letras sejam vogais é:

(A) 1000 000.
(B) 1250 000.
(C) 1500 000.
(D) 2000 000.
(E) 3750 000.

14 A negagéo légica da afirmagao condicional “se
Maria vai ao cinema, entdo Antonio fica triste” é:

(A) se Maria ndo vai ao cinema, entdo Antbnio ndo
fica triste.

(B) se Maria vai ao cinema, Antdnio néo fica triste.

(C) Maria vai ao cinema, ou Antdnio néo fica triste.

(D) Maria vai ao cinema, e Antdnio no fica triste.

(E) se Antdnio fica triste, entdo Maria vai ao cinema.

15 Um caminhoneiro, com velocidade constante de
80 km/h, percorreu uma certa distancia em 10 dias,
viajando 6 horas por dia. Se repetir 0 mesmo percurso,
com velocidade constante de 60 km/h, viajando 5
horas por dia, ele levara:

(A) 12 dias.
(B) 14 dias.
(C) 15 dias.
(D) 16 dias.
(E) 18 dias.

16  Suponha que o usuario abriu uma pasta
contendo seis arquivos no Windows 7. Ele selecionou
com 0 mouse 0 primeiro e 0 quinto arquivos, mantendo
a tecla shift apertada. Em seguida, ainda com os
arquivos previamente selecionados (sem largar a tecla
shift), o usuario apertou a tecla de delecdo e confirmou
a mensagem de delecdo que apareceu em seguida.
Nessas condi¢cdes:

(A) somente o primeiro arquivo foi transferido
temporariamente para a lixeira.

(B) nenhum dos cinco arquivos selecionados foram
transferidos para a lixeira, permanecendo na
pasta de origem.

(C) somente o primeiro arquivo e 0 quinto arquivo
selecionados foram transferidos temporaria-
mente para a lixeira.

(D) todos os cinco arquivos selecionados foram
transferidos e definitivamente apagados da
lixeira.

(E) todos os cinco arquivos selecionados foram
transferidos temporariamente para a lixeira.

17 No sistema de redes que suporta a Internet, a
rede principal pela qual os dados de todos os clientes
da Internet trafegam é conhecida por:

(A) gateway.

(B) firewall.
(C) backbone.
(D) DNS.

(E) webmail.

18 Considere uma planilha no MS Excel 2016 em
que a célula Al esteja com o valor 5. Em seguida é
pressionada a tecla CTRL e arrastado o mouse, ao
mesmo tempo, com a alca de preenchimento até a
célula A5. O valor contido na célula A4 é:

(A)
(B)
(©)
(D)
(E)

19 Na Coluna | estéo dispostos alguns conceitos de
hardware. Estabeleca a correta correspondéncia com
seus significados, conforme apresentado na Coluna Il.

oo~NooO

Coluna |

1. Padrado de barramento de alta velocidade

2. Padrdo de interface para dispositivo de
armazenamento

3. Memodria de acesso aleat6rio

4. Memodria ndo volatil

5. Local onde sé@o executadas as instru¢cdes de um
programa no microcomputador

Coluna ll

( )RAM
( ) AGP
( ) SATA
( ) ROM
( )CPU



A sequéncia correta, de cima para baixo, é: Espaco reservado para rascunho

(A) 3,1,2 4eb.
(B) 4,1,2,3eb5.
(C) 3,51 4e2.
(D) 4,2,1,3eb5.
(E) 3,1,54e2.

20 No MS Word 2016 deseja-se fazer com que um
texto digitado circunde uma figura em um documento,
conforme ilustrado abaixo.

mimos sapeciala!

Para isso, seleciona-se no grupo organizar da guia
layout o recurso:

(A) girar.

(B) painel de selecéo.

(C) agrupar.

(D) alinhar.

(E) quebra de texto automética.



TOPICO: Conhecimentos Especificos

21  Os micro-organismos relacionados a contaminagao
alimentar através de ostras e peixes sao:

(A)  Clostridium botulinum e Proteus SP.

(B) Salmonella SP e Candida albicans.

(C) S. aureus e Vibrio parahaemoliticus.

(D) Yersinia enterocolitica e Brucella abortus.
(E) E. coli e Bacilus cereus.

22  De acordo com a Lei Organica da Salde (Lei
n2 8.080/90), um critério para o estabelecimento de
valores a serem transferidos a estados, Distrito Federal e
municipios € o(a):

(A) eficiéncia na arrecadacdo de impostos.

(B) participagao igualitaria dos usuarios no conselho de
saude.

(C) alta cobertura da saude suplementar.

(D) aumento das multas referentes a vigilancia
sanitaria.

(E) perfil epidemiolégico da populagdo a ser coberta.

23 O coeficiente de mortalidade infantil pds-neonatal é
utilizado em diagnésticos de salde de populagbes como
um avaliador de riscos relacionados com:

(A) controle de infec¢do hospitalar.
(B) acompanhamento pré-natal.
(C) atencao ao parto.

(D) falta de saneamento basico.
(E) diabetes gestacional.

24  No contexto em que a Constituicdo brasileira
assume a salde como um direito fundamental do ser
humano e atribui ao Estado o papel de provedor
dessas condi¢@es, a definicdo de Vigilancia Sanitéria,
apregoada pela Lei n°® 8.080, de 19 de setembro de
1990, torna-se:

(A) uma conjugacdo dos recursos financeiros,
tecnolégicos, materiais e humanos, com vistas
ao fortalecimento sanitario decorrente do meio
ambiente.

(B) um conjunto de acdes capaz de eliminar,
diminuir ou prevenir riscos a saude e de intervir
nos problemas sanitarios decorrentes do meio
ambiente.

(C) um conjunto articulado e continuo das acdes e
servicos preventivos e curativos, individuais e
coletivos, exigidos para cada caso em todos 0s
niveis de complexidade do sistema.

(D) um conjunto de ac¢des que proporcionam o
conhecimento, a deteccdo ou prevencao de
qgualguer mudanca nos fatores determinantes e
condicionantes de saude individual ou coletiva,
com a finalidade de recomendar e adotar as
medidas de prevencdo e controle das doencas
Ou agravos.

(E) um conjunto de ag¢bes capazes de eliminar,
diminuir ou prevenir riscos a salde e de intervir
nos problemas sanitarios decorrentes do meio
ambiente, da produc¢do e circulagdo de bens e
da prestacéo de servicos de interesse da salde.

25 Um fator decisivo, que fortaleceu a face
educativa da Vigilancia Sanitaria, embasou suas
acles, forneceu direcionalidade ao seu objeto de acéo
e possibilitou uma nova relacdo entre o Estado,
Sociedade e a Vigilancia Sanitaria, foi o
estabelecimento do(a):

(A) Cadeia de Frio de Alimentos.

(B) Cadigo de Defesa do Consumidor.

(C) Descentralizacéo da Vigilancia Sanitaria.

(D)  Perfil Epidemiolégico da Populagéo.

(E) Regulamentagéo de Registro de Notificagéo.

26 Em uma comunidade, a letalidade por febre
tifoide é de 15%. Durante o ano ocorreram 30 mortes
por essa doenca. Com base nesses dados, o nimero
de casos de febre tifoide nessa comunidade nesse
ano foi:

(A)  320.
(B)  400.
(C)  420.
(D)  200.
(E)  500.

27 A transferéncia de micro-organismos de um
local para outro, através de utensilios, equipamentos
ou méos, é chamada de:

(A) contaminacao por fomites.
(B) surtos esporéadicos.

(C) distribuicao epidémica.
(D) contaminagéo cruzada.
(E) reacdo cruzada.

28 Em relacdo aos aspectos fisicos de um servico
de alimentacéo, as portas devem ser padronizadas e
nestas deve ser observado se possuem:

(A) sistema de roldanas para facilitar o fechamento
e pintura com tinta lavavel.

(B) visor nas portas de comunicacao e borracha de
vedacao na extremidade inferior.

(C) cantoneiras de policarbonato expandido nas
extremidades para aumentar a resisténcia e
largura minima de 1,00 m.

(D) composi¢do de madeira macica e altura minima
de 2,00 m.

(E) sistema de vai e vem e barras de ferro em
locais de possiveis abalroamentos.

29 Sdo atribuicdes da Vigilancia Sanitaria no
ambito municipal as abaixo relacionadas, EXCETO:

(A)  monitoramento de produtos e servigos.
(B) atendimento a dendncias.

(C) anuéncia de importacdo/exportacao.
(D) inspecéo.

(E) investigacdo de surtos e agravos.



30 Higienizacdo é qualquer procedimento aplicado
ao controle de micro-organismos que procura
minimizar os riscos de transmissdo de agentes
patogénicos causadores de doencas. Baseado nessa
premissa, a ASSEPSIA pode ser definida como
procedimento que:

(A) elimina ou reduz os
patogénicos até niveis
superficies externas do corpo.

(B) elimina ou reduz os micro-organismos
patogénicos até niveis suportaveis, em
ambientes inanimados, sem risco & salde.

(C) aplicada, protege as superficies ou os produtos
para os quais ja foram removidos ou reduzidos
0S riscos.

(D) envolve a utilizacdo de agua e sabdo ou
detergente para melhor remocéao das sujidades.

(E) envolve a remocado das sujidades ou residuos
macroscopicos de origem organica ou
inorgénica.

micro-organismos
suportaveis em

31 Risco é a probabilidade estimada de ocorréncia
do perigo ou da ocorréncia sequencial de varios
perigos. Em relacdo as toxinfec¢Bes alimentares, é
considerada condicdo de alto risco para essas

doencas os alimentos:

(A) com pH abaixo de 4,5.

(B) processados em sua prépria embalagem.

(C) com atividade aquosa abaixo de 0,92.

(D) processados em calor seco, sem molhos.

(E) processados pelo calor, refrigerados em
grandes quantidades.

32 Dentre as doencas que estdo relacionadas a
epidemias de fonte comum de infec¢éo, pode-se citar:

(A) Hepatite A e Toxoplasmose.
(B) Meningite e Raiva.

(C) Tuberculose e Brucelose.
(D) Rotavirus e Dengue.

(E) Sarampo e Difteria.

33  Surto de uma doenga € uma:

(A) sequéncia de <casos de uma doenca
relacionados ou ndo entre si e delimitados em
uma ampla area geogréfica.

(B) ocorréncia epidémica em que todos 0s casos
estdo relacionados entre si, atingindo
geralmente uma area pequena e delimitada.

(C) pandemia de uma determinada doenca em que
0s casos ocorrem de forma sequencial em uma
rota de transmissao facilmente identificada.

(D) prevaléncia epidémica em que todos 0s casos
ocorreram num intervalo de tempo ndo superior
a um ano, podendo ou ndo estar relacionados
entre si.

(E) doenca infecciosa cujos agentes etioldgicos
atingem os sadios por contato direto desses
com individuos infectados.

34  Vigilancia de
sistematico de:

doengcas €& um processo

(A) notificacdo de doencas, consolidacdo dos
dados, analise das informacdes e
implementacao de medidas de controle.

(B) notificacdo de morbidade, preparacdo de
tabelas, graficos, diagramas e distribuicdo das
informacgdes coletadas.

(C) investigacdo de casos, célculo de taxas de
incidéncia e prevaléncia, andlise dos dados e
distribuicdo da informag&o.

(D) coleta de dados, consolidacdo e analise dos
dados, distribuicdo da informacéo, devidamente
analisada, acrescida de recomendacdes
técnicas, visando medidas de controle de
doencas especificas.

(E) apresentacao das variacdes regulares de séries
histéricas, variagBes ciclicas e sazonais, de
forma unilateral.

35 Uma curva epidémica é o grafico no qual os
casos de uma doenga ocorridos durante o periodo
epidémico sdo apresentados de acordo com as datas
de:

(A) exposicéo.

(B) inicio da doenga.
(C) diagndstico.

(D) investigagao.

(E) notificacé@o

36 Considera-se infracdo a desobediéncia ou a
inobservancia ao disposto em normas legais,
regulamentares e outras que se destinem a promocao,
preservacdo e recuperacdo da salde. Dentre as
infragcbes sanitarias, aquela que consiste, somente,
em pena de adverténcia e/ou multa é:

(A) deixar, aquele que tiver o dever legal de fazé-lo,
de notificar doencga ou zoonose transmissivel ao
homem, de acordo com o que disponham as
normas legais e regulamentares vigentes.

(B) obstar ou dificultar a acgéo fiscalizadora das
autoridades sanitarias competentes no exercicio
de suas funcdes.

(C) aviar receita em desacordo com prescricfes
médicas ou determinacdo expressa de lei e
normas regulamentares.

(D) fazer propaganda de produtos sob vigilancia
sanitaria, alimentos e outros, contrariando a
legislacao sanitaria.

(E) utilizar, na preparacdo de hormdnios, 6rgédos de
animais doentes, estafados ou emagrecidos ou
gue apresentem sinais de decomposi¢cdo no
momento de serem manipulados.



37 O servico de saude ocupacional de uma grande
fabrica de ceramica realiza um “check-up” dos
trabalhadores no dia em que completam 50 anos de
idade. A avaliacdo dos resultados durante 10 anos de
implantacdo dessa rotina revelou que, dos
600 empregados examinados ao raio-X, 150 tinham
lesBes suspeitas de silicose, ou seja, 25%.

A medida acima relatada refere-se a um coeficiente
de:

(A) prevaléncia por periodo.
(B) incidéncia acumulada.
(C) letalidade.

(D) prevaléncia instantanea.
(E) morbidade.

38 A fiscalizagdo sanitaria tem no laboratério de
saude publica uma base técnico-cientifica fundamental
para as analises laboratoriais, pois estas séo
imprescindiveis para elucidar suspeitas, dirimir
davidas, estabelecer relacdes de causalidade e
identificar o agente de danos a saude. Tendo em vista
a sua finalidade, as categorias de analise laboratoriais
gue estdo estabelecidas na legislacdo de vigilancia
sanitaria séo:

(A) andlise fiscal, analise de controle e analise

prévia.

(B) andlise de orientagéo, analise de cientificacdo e
andlise fiscal.

(C) andlise de controle, andlise prévia e analise de
conteudo.

(D) analise de principio, analise de contetdo e
andlise de observacao.

(E) andlise prévia, andlise fiscal e analise de
conteudo.

39 Uma pessoa pretende processar um hospital
com o argumento de que a doenca de Chagas, da
qual é portadora, foi ali adquirida em uma transfuséo
de sangue. A acusacao:

(A) ndo procede, pois a doenca de Chagas é
causada por protozoario transmitido pela picada
de mosquitos.

(B) néo procede, pois a doenca de Chagas resulta
de uma malformacéo cardiaca congénita.

(C) procede, pois a doenca de Chagas é causada
por um protozoario que vive no sangue.

(D) procede, pois a doenca de Chagas € causada
por um verme que se adquire em lagoas.

(E) nao procede, pois a doenca de Chagas €
causada pela contaminagéo do ar pela bactéria
gue causa a doenca.

40 Dentre as agles de vigilancia sanitaria de
servigos de saude, estdo as seguintes:

(A) organizacdo de procedimentos e acompanhamento
da salde do trabalhador da saude.

(B) gerenciamento de residuos e avaliacdo das
criancas internadas no CTI portadoras de doencas
transmissiveis.

(C) construcéo de indicadores de infec¢do hospitalar e
elaboracdo de normas para atividades de interacao
com ambiente social.

(D) analise da eficiéncia econémica dos procedimentos
hospitalares e da organizacdo do processo de
atenc&o ambulatorial.

(E) acompanhamento do controle da qualidade da
agua e dos sistemas de climatizagao.

41 Uma operacdo da Delegacia do Consumidor
(Decon) prendeu suspeitos de crimes contra as
relagbes de consumo em cinco unidades hospitalares
na regido de Maricd. Em uma unidade hospitalar, mais
de 150 kg de alimentos fora da validade, entre eles
frangos, carnes, peixes e frios, foram apreendidos.
Alguns estavam sem identificacdo de procedéncia. De
acordo com a RDC ne 216, de 2004, pode-se afirmar
que quando as matérias-primas e 0s ingredientes
NAO forem utilizados em sua totalidade:

(A) devem ser adequadamente acondicionados e
identificados com, no minimo, as seguintes
informacdes: designacdo do produto, data de
fracionamento e prazo de validade apos a
abertura ou retirada da embalagem original.

(B) devem ser adequadamente acondicionados e
identificados com, no minimo, as seguintes
informacdes: data de fracionamento e prazo de
validade ap6s a abertura ou retirada da
embalagem original.

(C) devem ser adequadamente acondicionados e
identificados com, no minimo, as seguintes
informacdes: designacdo do produto e data de
fracionamento.

(D) devem ser adequadamente acondicionados e
identificados com, no minimo, as seguintes
informacdes: designacéo do produto e prazo de

validade, independentemente da data de
abertura.
(E) nédo precisam ser identificados ou

acondicionados de acordo com as
caracteristicas do alimento.

42 Em operagbes da Vigilancia Sanitaria no
periodo préximo ao Dia dos Pais, em
estabelecimentos comercializadores de alimentos e
barbearias, as irregularidades mais encontradas nos
restaurantes foram falta de higiene e controle precario
de pragas e insetos. J4 nas barbearias, o principal
problema estava no registro de produtos cosméticos.
Apesar das intimag@es, a Vigilancia Sanitaria explica
que os locais vistoriados n&o apresentam risco
iminente e, portanto, ndo serdo fechados. Cada
estabelecimento notificado tem, em média, 30 dias
para fazer as adequacbes. A Vigilancia Sanitaria
realizou operacbes similares em outras datas
comemorativas, como o Dia das Maes e a Semana
Santa. Sobre as irregularidades encontradas nos
restaurantes, sdo feitas as afirmativas:

I Os servicos de alimentacdo devem implementar
Procedimentos Operacionais Padronizados, em
relacdo aos quais o Controle Integrado de



Vetores e Pragas Urbanas faz parte dos quatro
itens obrigatérios.

I O Controle Integrado de Vetores e Pragas
Urbanas compreende o sistema que incorpora
aclGes preventivas e corretivas destinadas a
impedir a atracdo, o abrigo, 0 acesso e/ou a
proliferacdo de vetores e pragas urbanas que
comprometam a qualidade higiénico-sanitaria do
alimento.

No Manual de Boas Praticas ndo € obrigatoria a
descricdo das operagbes que envolvem o
Controle Integrado de Vetores e Pragas Urbanas.
As aberturas externas das areas de
armazenamento e preparacdo de alimentos,
inclusive o sistema de exaustdo, devem ser
providas de telas milimetradas para impedir o
acesso de vetores e pragas urbanas.

Das afirmativas acima, estdo corretas apenas:

(A) lell.

(B) llell.

(C) lllelV.

(D) 1L lelV.

(E) I, NlelV.

43  Com vistas a minimizacdo de riscos e promog¢ao

da salde dos idosos residentes nas Instituicdes de
Longa Permanéncia, € necessario enfatizar a
importancia da Vigilancia Sanitaria para garantir a
seguranca e qualidade dos alimentos e incentivar a
capacitacao continuada de recursos humanos.

Sobre o papel da Vigilancia Sanitaria na seguranca e
qualidade dos alimentos em cozinhas institucionais,
pode-se afirmar que a vigilancia sanitaria tem como:
(A) uma de suas principais atribuicbes fazer cumprir
medidas corretivas, atuando somente nha
implantagéo das boas préaticas e no controle de
servigos de alimentagéo.

uma de suas principais atribuicbes fazer cumprir
medidas preventivas e corretivas, atuando na
implantagdo e manutenc¢do das boas praticas e
no controle de servi¢os de alimentacgéo.

sua atribuicdo exercer o papel de policia
sanitaria, atuando somente no controle de
servicos de alimentacéo.

uma de suas principais atribuicbes fazer cumprir
somente medidas preventivas, atuando na
implantagdo e manutenc¢&o das boas praticas na
elaboracao de produtos alimenticios.

Unica atribuicdo exercer o papel de policia,
atuando no controle das funcbes dos
manipuladores de alimentos em restaurantes.

(B)

©

(D)

(E)
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44  Para se descrever a abrangéncia da seguranca
alimentar e nutricional, no que diz respeito a qualidade
sanitaria dos alimentos como um de seus elementos,
deve-se levar em conta a garantia da qualidade
biolégica, sanitaria, nutricional e tecnolégica dos
alimentos. Para tanto, é necessario, segundo a
RDC 216/2004, que os servicos de alimentacao
implementem os  Procedimentos Operacionais
Padronizados relacionados a higienizagao de:

(A) bancadas; controle de vetores e pragas
urbanas; higienizacéo do reservatério de 6leos;
rotina e salide dos manipuladores.

instalacdes, equipamentos e moveis; controle
integrado de vetores e pragas urbanas;
higienizacao de hortifrati; higiene e saude dos
manipuladores.

instalacbes; controle integrado de vetores e
pragas urbanas; programa de recolhimento de
alimentos; higiene e saude dos manipuladores.
instalacdes, equipamentos e moveis; controle
da potabilidade da 4&gua; higienizagcdo do
reservatorio; higiene dos manipuladores.
instalacdes, equipamentos e moveis; controle
integrado de vetores e pragas urbanas;
higienizacdo do reservatoério; higiene e saude
dos manipuladores.

(B)

©

D)

(E)

45 A mé& conservacdo de alimentos favorece a
proliferacdo de bactérias e fungos que podem
contaminar e causar prejuizos ao consumidor. A
ingestdo de alimentos embalados, manipulados ou
preparados de forma inadequada pode causar
infecgbes alimentares e outros danos a saude. As
orientacdes para as boas praticas de fabricagdo séo
fornecidas aos comerciantes e produtores de
alimentos, mas nem sempre sdo cumpridas.

Afirma-se que estéo entre as observacdes do fiscal da
vigilancia sanitaria:

I Verificar se o local onde os comerciantes estdo
instalados est4 em boas condi¢8es de higiene.

Il A verificacdo da higiene do manipulador de

alimentos é secundaria, pois essa recomendacdo

€ Obvia e, por isso, dispensavel.

Verificar se 0os produtos expostos a venda estao

protegidos contra insetos e poeira.

Verificar se o uso de estufa em temperatura

correta esta sendo realizado para garantir a

qualidade e seguranca dos alimentos

preparados.

Dos itens acima, estdo corretos, apenas:

(A) lell.

(B) lell.
(©) llelv.
(D) 1, lelv.
(E) I llelV.



46 Numa acdo da fiscalizacdo sanitaria em
estabelecimentos produtores e comercializadores de
alimentos, o fiscal tem como objetivo garantir a
execucao das boas praticas de fabricacao.

Acerca dos documentos exigidos na fiscalizacéo,
identifique os itens certos e os itens errados.

()
()

Manual de Boas Praticas e Procedimentos
Operacionais Padronizados.

comprovante de controle quimico de pragas e
vetores urbanos, realizado por empresa
especializada.

controle de temperatura dos alimentos e dos
equipamentos.

laudo de analise de potabilidade da agua.

()
()

A sequéncia correta, de cima para baixo, é:

(A) certo; errado; certo; errado.

(B) errado; certo; errado; certo.

(C) certo; certo; certo; certo.

(D) certo; certo; certo; errado.

(E) errado; certo; certo; certo.

47 A Vigilancia Sanitaria de Maricé, da Secretaria
Municipal de Saulde, realizou uma operagdo de

fiscalizag&o de produtos em supermercados da regiéo.
Flagrou-se mais de uma tonelada de produtos
vencidos, com prazo de validade adulterado ou
acondicionados inadequadamente, como carnes e
laticinios, além de embalagens violadas. Sobre as
condi¢cdes que garantam o controle higiénico-sanitério
desses alimentos, pode-se afirmar que a temperatura
das matérias-primas e ingredientes que necessitem de
condi¢des especiais de conservacgdo deve ser:

(A)  sempre atemperatura ambiente.

(B) verificada nas etapas de recepcdo e de
armazenamento.

(C) sempre a temperatura de refrigeracdo, abaixo de
0°C.

(D) verificada somente nas etapas de armazenamento,
independentemente da recepgao.

(E) verificada somente na recepcao.

48 Conforme a legislagdo vigente sobre boas

praticas de fabricacéo, a RDC n2 216/2004, devem ser
afixados cartazes de orientacdo aos manipuladores
sobre a correta lavagem e assepsia das méos e
demais habitos de higiene, em locais de fécil
visualizag&o, inclusive nas instalacdes sanitarias e
lavatoérios.

Sobre as condi¢gBes higiénicas dos manipuladores,
pode-se afirmar que:

(A) os uniformes devem ser trocados, no minimo,
mensalmente e usados exclusivamente nas
dependéncias internas do estabelecimento.

(B) os manipuladores ndo devem fumar, falar

desnecessariamente, cantar, assobiar, espirrar,
cuspir, tossir ou comer, mas podem manipular
dinheiro ou praticar outros atos que possam

11

contribuir das
atividades.

0s manipuladores que apresentarem lesdes
e/lou sintomas de enfermidades que possam
comprometer a qualidade higiénico-sanitaria
dos alimentos nado precisam ser afastados da
atividade de preparacao de alimentos.

durante a manipulacdo dos alimentos, devem
ser retirados todos os objetos de adorno
pessoal e a maquiagem, exceto as aliancas.

os manipuladores devem lavar cuidadosamente
as maos ao chegar ao trabalho, antes e ap0s
manipular alimentos, apds qualquer interrupcao
do servico, apds tocar materiais contaminados,
apos usar 0s sanitarios e sempre que se fizer
necessario.

para desempenho suas

©

(D)

(E)

49 O processo de resfriamento de um alimento
preparado deve ser realizado de forma a minimizar o
risco de contaminacdo cruzada e a permanéncia do
alimento em temperaturas que favorecam a
multiplicag&o microbiana.

Considerando a legislacdo vigente, verifigue se estédo
certas ou erradas as afirmativas abaixo:

() A temperatura do alimento preparado deve ser
reduzida de 60 °C a 10 °C em até duas horas.

() O alimento, ap6s preparado e resfriado, pode ser

conservado sob refrigeracdo a temperaturas

inferiores a 5 °C.

O alimento, ap6s preparado e resfriado, pode ser

conservado sob congelamento a temperatura

igual ou inferior a -18 °C.

() A temperatura do alimento preparado deve ser
reduzida de 70 °C a 5 °C em até duas horas.

()

A sequéncia correta, de cima para baixo, é:

(A) certo; certo; certo; errado.
(B) errado; certo; errado; certo.
(C) certo; certo; certo; certo.
(D) certo; errado; certo; errado.
(E) errado; certo; certo; certo.



50 O envase de substancia de limpeza em
embalagens de achocolatado, em setembro de 2011, ou
de soda caustica no suco de soja, em 2013, foram
causadas por falhas no processo industrial € no controle
de qualidade. Especialistas de seguranca e regulacdo
sanitaria lembram que o Servico de Atendimento ao
Cliente (SAC) das empresas tem que investigar os casos
relatados pelos clientes e, se constatar que houve falhas
gue ponham em risco a salude de outros consumidores,
tem o dever de avisar aos ¢rgdos de defesa do
consumidor e de vigilancia sanitaria. De acordo com o
Cadigo de Defesa do Consumidor (CDC), a identificacao
de um alimento impréprio para 0 consumo tem que ser
comunicada ao Ministério da Justica para que se
investigue. Nessa fase, caso seja necessario, pode-se
afirmar que sera solicitado:

(A) ofechamento da empresa.

(B) o recolhimento dos alimentos das prateleiras
(recall).

(C) aproibicéo de venda da empresa.

(D) a venda da empresa para outra mais competente
para gerir 0 Servico.

(E) punicéo para todos os funcionarios da empresa.
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PROVA DE REDACAO

Texto 1

RESISTENCIA A URBANIZAGCAO NA RESTINGA DE MARICA - RJ

A area em questdo é uma grande restinga entre a laguna de Marica e 0o mar, com 0 ecossistema bastante
preservado, e esta localizada numa regido de grande atracgéo turistica do estado do Rio de Janeiro. Por outro lado,
a propriedade esta contida numa Area de Preservacdo Ambiental estadual, a APA de Marica e, ainda, abriga a
comunidade tradicional de pescadores de Zacarias. Trava-se ho momento um debate e um conflito socioambiental
sobre a futura utilizacdo do territério da APA.

Texto editado. Disponivel em: http://lemetro.ifcs.ufrj.br/resistencia_desiree.pdf

Texto 2

JUSTICA DA SINAL VERDE PARA O PORTO DE MARICA

por Brunna Condini

Uma decisédo favoravel do Tribunal Regional Federal (TRF), da 22 regido, garantiu a continuidade do processo de
licenciamento do Porto de Marica, o empreendimento portuario Terminais Ponta Negra, que sera instalado na
Praia de Jaconé, entre Marica e Saquarema, na Regido dos Lagos. (...)

Esse impasse, que foi parar na Justica, gira em torno do reconhecimento do valor arqueoldgico, paisagistico e
cultural dos beachrocks (formacdes rochosas) da regido de Jaconé. O Ministério Publico do Rio de Janeiro havia
conseguido liminar pedindo suspensdo da emisséo de licenca ambiental por conta das rochas. No entanto, o
Instituto do Patriménio Histérico e Artistico Nacional (Iphan) concedeu o seu “nada a opor” a instalagdo do
empreendimento, ndo reconhecendo os beachrocks como patriménio. E o Inea também declarou, em documento,
que sugere a concessao da licenca de instalagéo.

Texto editado. Disponivel em: https://odia.ig.com.br/rio-de-janeiro/2018/03/5523388-justica-da-sinal-verde-para-o-porto-de-marica.html

Proposta de Redacéo

As polémicas em torno de empreendimentos que possam prejudicar o0 meio ambiente sdo frequentes. Por um
lado, a necessidade de desenvolvimento social e econbémico esbarra em possiveis agressfes a natureza; por
outro, a necessidade de preservacdo ambiental esbarra em possivel estagnacdo da geracdo de empregos e do
progresso. O recente crescimento do municipio de Marica tem gerado esse tipo de discusséo.

Em um texto dissertativo-argumentativo de 20 a 25 linhas, defenda um ponto de vista sobre seguinte tema:
“POLEMICA AMBIENTAL: ENTRE PRESERVAR E DESENVOLVER”

O texto deve ser escrito na modalidade culta da lingua portuguesa e apresentar, de maneira clara e encadeada,
argumentos consistentes que viabilizem a progresséo das ideias, atentando para a coesao e a coeréncia.
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